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WEIHNACHTSMENÜ – CHRISTMAS EVE MENU  

MENU DI NATALE – MENU DE NOËL  

24.12.2024 

 
 

Amuse Gueule – Amuse Gueule – Saluto dello Chef – Amuse Gueule  
 

 
Gansl-Apfelstrudel mit gebeiztem Fenchel und Ribisel-Chilichutney 

Goose-apple strudel with pickled fennel and red currant-chili chutney  
Strudel salato farcito di oca e mela, finocchio marinato e chutney di ribes e peperoncino 

Strudel d’oie rôti et pommes, fenouil mariné et chutney de groseille et chili 

 
 

Kalbsconsommé mit Steinpilzpofesen und Kräutern 
Veal consommé with porcini mushroom French toast and herbs 
Consommé di vitello con French toast ai porcini ed erbe fine 

Consommé di veau avec French toast aux cèpes et herbes 
 

 
 

Lauwarmer Winterkabeljau mit Schwarzwurzelrisotto und Wildkräutersalat 
Lukewarm winter cod with black salsify risotto and wild herb salad 

Merluzzo tiepido con risotto alla scorzonera ed insalata di erbe selvatiche 
Morue tiède avec risotto à la scorsonère et salade d’herbes sauvages 

 

 
 

Rindsfilet mit Walnuss-Birnenkruste, Erdäpfel-Millefeuille,  
glaciertem Mangold und Portweinschalotten 

Beef fillet with walnut-pear crust, potato millefeuille, glazed chard and port wine shallots 
Filetto di manzo con crosta di noci e pera, millefoglie di patate e scalogni al vino porto 

Filet de bœuf avec croûte de noix et poire, millefeuille di pommes de terre et échalotes au vin porto 
 

 
 

Kleiner Orangenpunsch-Gugelhupf mit weißem Valrhona Schokoladeeis 
Small orange punch bundt cake with white Valrhona chocolate ice cream 

Gugelhupf piccolo al punch d’arancio con gelato di cioccolato Valrhona bianco 
Petit kouglof au punch d’orange avec glace de chocolat Valrhona blanc  

 
 
 

Euro 100,00 inkl. 1 Glas Sekt 
pro Person / per person / per persona / par personne  

 

Reservierung / reservation / prenotazione / réservation:  
Tel.: (43-1) 404 46-71  

Email: info@hotelregina.at 

http://www.roth.or.at/

